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Un'Esperienza Enogastronomica Imperdibile

un evento che celebra il meglio dell'enogastronomia italiana e internazionale. Immersi
nell'eleganza storica di Villa Farsetti, avrete I'opportunita di degustare vini d'eccellenza
e prelibatezze dal dolce al salato, incontrare produttori di fama e di piccole realta,
partecipare a masterclass esclusive.

La Manifestazione

La manifestazione si tiene sabato 27 e domenica 28 settembre 2025, dalle ore 10:00
alle ore 20:00, nella prestigiosa Villa Farsetti - Via Roma 1, Santa Maria di Sala -
Venezia.

Villa Farsetti
Piano terra: Un viaggio tra i grandi vini del Nord e Centro Italia, arricchito da una
speciale Selezione Food.

Piano Primo: Un percorso dedicato alle eccellenze del Nord e Centro Italia, con la
presenza di una Distilleria e una raffinata Selezione Food.

Sala Teatro: degustazione di vini dal resto d’Italia, degustazione di vini
Internazionali, aperture ad ore (Cristal, Dom Perignhon, Sassicaia, Gaja,

Romano Dal Forno, Quintarelli, Chateau d'Yquem, Quinta do Mourao). Selezione di
prelibatezze food.



MasterClass

Master Class

Per approfondire temi particolari.

Non mancheranno le Master Class, con 3 incontri per approfondire la conoscenza di
superbi vini (storia, metodo di lavorazione, terroir, filosofia del produttore,
caratteristiche organolettiche) guidati da professionisti di fama internazionale.

Sabato 27 Settembre
Ore 13:30 - CHAMPAGNE SORSI DI PIACERE
Ore 16:00 - GRANDI VINI ROSSI DEL MONDO

Domenica 28 Settembre
Ore 13:30 - VINI KOSHER

Le Master Class sono a pagamento e, vincolate all’acquisto della wine card (3 calici o
illimitata) valida per il giorno in cui si tiene la degustazione prescelta. Accesso solo con
prenotazione online.

Wine Shop

Durante la manifestazione si potranno acquistare direttamente i vini e i prodotti
gastronomici in degustazione presso il negozio appositamente allestito all'interno di Villa
Farsetti.

Tutti i prodotti saranno in vendita ad un prezzo promozionale per |'occasione.

Punto Ristoro
Nell'area esterna della villa, saranno presenti tre punti ristoro. I prodotti sono solo in
vendita e non sono inclusi con lI'acquisto della wine card.

Informazioni Pratiche
e Orario di Apertura: Dalle 10:00 alle 20:00 (servizio mescita fino alle 19:30)
e Ingresso: Gratuito (wine card necessaria per le degustazioni)
¢ Wine Card: Disponibile in diverse opzioni, da 3 e 8 degustazioni o illimitata
(acquistabile online o in loco).
I visitatori possono votare i migliori vini e la migliore cantina della manifestazione.
L'evento si terra anche in caso di pioggia.

Prezzi Wine Card

Wine Card 3 degustazioni adulti “valido per 1 giorno a scelta” -degustazione 3
calici di vino a scelta dal catalogo espositore (non valido per degustazioni vini ad ore)
(iva inclusa)

€ 15,00 (Prezzo promozionale fino al 25 Settembre 2025)

Il giorno dell’evento direttamente alla manifestazione: € 18,00

Wine Card 8 degustazioni adulti “valido per 1 giorno a scelta” -degustazione
8 calici di vino a scelta dal catalogo espositore (non valido per degustazioni
vini ad ore) (iva inclusa)

€ 30,00 (Prezzo promozionale fino al 25 Settembre 2025)

Il giorno dell’evento direttamente alla manifestazione: € 35,00

Wine Card degustazioni illimitate adulti ” valido per 1 giorno a scelta” ( (iva
inclusa)

Settembre (dal 1 al 25): € 55,00

Il giorno dell’evento direttamente alla manifestazione: € 60,00

Wine Card degustazioni illimitate adulti “valido per 2 giorni” (iva inclusa)
Settembre (dal 1 al 25): € 80,00
Il giorno dell’evento direttamente alla manifestazione: € 85,00



Wine Card degustazioni ad ore “valido per 1 degustazione per 1 giorno a
scelta ad ora stabilita dall’organizzazione”) (iva inclusa)

Wine Card degustazioni ad ore “valido per 1 degustazione per 1 giorno a scelta ad ora
stabilita dall’'organizzazione”) (iva inclusa)

Champagne Cristal Millesimeé annata 2016 - Louis Roederer € 7,00 (ore 12)
Champagne Dom Pérignon Vintage 2013 € 7,00 (ore 13)

Bolgheri DOC Sassicaia 2022 - Tenuta San Guido €9,00 (ore 14)

Barbaresco DOCG 2020 - Gaja €9,00 (ore 15)

Amarone Della Valpolicella DOCG Monte Lodoletta 2017 - Romano Dal Forno € 10,00
(ore 16)

Amarone Della Valpolicella DOCG Riserva annata 2011 - Quintarelli € 15,00 (ore 17)
Chateau d'Yquem 2021 1ler cru Supérieur Sauternes - Chateau d’Yquem € 14,00 (ore
18)

San Leonardo Porto Very Old Tawny 60 Anni — Quinta do Mourao - 100 Punti “For the
love of Port. € 25,00 (ore 19)

WINE CARD 3 DEGUSTAZIONI e 8 DEGUSTAZIONI- include:

Un calice professionale da degustazione Rastal, una tracolla porta calice “VinStrip”,
una penna e un catalogo (da scaricare tramite gqrcode alla manifestazione) dove sono
elencati gli espositori, i vini e prodotti in degustazione, libero accesso in tutte le sale
(no sala masterclass e sala riservata “apertura ad ore”), degustazione di 3 o 8 calici
(in base alla wine card acquistata) di vino a scelta dal catalogo espositore (valido solo
per 1 giorno a scelta, con questa opzione non ¢ inclusa la degustazione dei vini ad ore
stabilite — costo aggiuntivo a parte).

WINE CARD DEGUSTAZIONI ILLIMITATE “valido per 1 o 2 giorni” - include:
Un calice professionale da degustazione Rastal, una tracolla porta calice VinStrip, una
penna e un catalogo cartaceo dove sono elencati i produttori, i vini e prodotti in
degustazione e libero accesso a qualsiasi assaggio (vino), in tutte le sale (ad
esclusione della sala masterclass e sala riservata “apertura ad ore”) e tramite food
card un solo assaggio ad ogni espositore food presente nella card fornita.

WINE CARD DEGUSTAZIONI AD ORE “valido per 1 degustazione per 1 giorno
a scelta ad ora stabilita dall’organizzazione” - include:

Accesso alla sala riservata “apertura ad ore”, introduzione del Sommelier
professionista (storia, metodo di lavorazione, terroir, filosofia del produttore,
caratteristiche organolettiche) e degustazione del vino scelto (1 assaggio) in base
all’ora stabilita (durata massima all’interno della sala 30 minuti). La quota non
include: l'acquisto della WINE CARD 3 degustazioni, 8 degustazioni o illimitata per 1 o
2 giorni all’evento “La Grande Festa del Vino - 18° Edizione” — obbligatorio I'acquisto
a parte.

Concorso enologico Venice International Wine Trophy by Il Vino Per Tutti

Concorso internazionale organizzato dalla testata on line Egnews.it e la Guida
“ilvinopertutti.it” in collaborazione con I'Enoteca le Cantine dei Dogi e
I'organizzazione de La Grande Festa Del Vino. Il concorso € aperto alle aziende
italiane e internazionali, che producono vini fermi e di qualsiasi colore. II Concorso
pubblichera i risultati durante la manifestazione.

Sabato 27 Settembre, nel contesto della Cena di Gala, saranno premiati i vini che
hanno ottenuto un punteggio superiore a 90/100.

Per tutte le aziende si devono iscrivere al concorso enologico visitare il seguente link
https://www.egnews.it/venice-international-wine-trophy/



https://www.egnews.it/venice-international-wine-trophy/

Quota d’iscrizione al concorso enologico:

Per le aziende che sono in “"Guida ilvinopertutti.it” e le aziende che partecipano
alla manifestazione “La Grande Festa Del Vino"” il costo per campione ¢ di € 40,00
iva compresa.

Per le altre aziende che non inserite nella guida e non partecipano come espositori alla
manifestazione La Grande Festa Del Vino il costo per campione € di € 50,00 iva
compresa.

Per informazioni:

Vanni Berna - contatti@vanniberna.com

Non solo sommelier-enotecario, ma anche ideatore e organizzatore di eventi
Una carriera nel mondo del vino, nata da giovanissimo e, per caso con un corso per
agente di commercio e la scelta di iniziare a rappresentare piccole realta vitivinicole.
La voglia di arricchire le proprie conoscenze sul prodotto ed il desiderio di migliorarsi
nella sua attivita lo porta a frequentare un corso Ais, a diventare sommelier e a
proseguire il percorso didattico per degustatore ufficiale, poi direttore di corso e
relatore. Nel frattempo apre I'Enoteca Le Cantine dei Dogi a Mirano, oggi gestita con
il fratello Ezio.

Alcuni riconoscimenti ricevuti

2021: Personaggio dell'anno dell'enogastronomia e dell'accoglienza per la categoria
SALA E HOTEL anno di riferimento 2020. Sondaggio organizzato da Italia a Tavola.
2021: Divulgatore dell’anno da “Il Vino per Tutti”.



